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hotelschool Kkoksijde

TER DUINEN

vrij technisch instituut voor hotelbedrijf



Koksijde

heeft alles voor een geslaagde vakantie.

Bekijk even de wereld vanop de hoogste duin
van de Vlaamse kust (de Hoge Blekker, 33m)
of breng een bezoekje aan de Zuidabdijmolen.
Ga gezellig winkelen of snuif wat cultuur op in

het nieuwe casino.

Op het strand van Oostduinkerke kunt u de
unieke garnaalvissers te paard aan het werk zien.
Het Nationaal Visserijmuseum vertelt u de
geschiedenis van de Vlaamse visserij.

In Sint-Idesbald, het kunstenaarsdorp aan zee,
vindt u het wereldberoemde Paul Delvaux-

museum.
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de theorie :

een stevige onderbouvgs
voor het horecaleveng

In Ter Duinen zijn de theorielessen geen saaie,
abstracte bedoening.

De theorie biedt een stevige onderbouw voor
de praktijkopleiding en scherpt het inzicht van
de leerlingen in het horecaleven.



Bovendien krijgen ze een interactieve training in

effici'nte, meertalige communicatie.

Ook het uitbouwen van relationele vaardig-
heden is aan de orde.

Daarnaast is er een permanent geactualiseerde
informaticaopleiding met toegang tot alle infor-
matiesnelwegen.

De theoretische opleiding heeft als doel de
horecapraktijk te analyseren en te optimaliseren
in een aantrekkelijk, didactisch kader.
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de praktijk :

het Zchte leven

praktijk

Tijdens de praktijklessen worden de leerlingen

in het echte leven gegooid : werken onder stress,
spelen met vuur tussen dampende potten en
pannen, ingredi‘nten omtoveren tot echte
kunstwerkjes, ...

Ze leren omgaan met de drukte van een restau-
rant vol gasten, waar van elke kelner de uiterste
inzet wordt verlangd.

In die wereld moeten de leerlingen zich uitein-

delijk thuis voelen.
%




Wij doen dit geleidelijk aan en blijven met
succes een eeuwenoude methode toepassen :
meester en gezel, chef en commis, waarbij een

leerling met ervaring een jongere onder zijn

hoede neemt.

De leraars, allen doorgewinterde vaklui, demon-
streren hoe het moet. Ze corrigeren, dirigeren
en springen in de bres waar het nodig is. Om
dit alles mogelijk te maken stelt de school
moderne, degelijk uitgeruste lokalen ter beschik-
king.
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de stage
een wereldschool

De stage is tegelijkertijd het koninginnenstuk Zn
het troetelkind van de opleiding. Elke leerling

loopt tijdens de schoolvakanties twee maanden
stage. Deze stage wordt deskundig begeleid :
de school en het bedrijf dragen hierbij samen
de volle verantwoordelijkheid.

In de realiteit van zijn toekomstig milieu wordt

de stagiair met zijn eigen beroepsmotivatie
geconfronteerd.
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Naast een ideale leerschool is de stage ook
bevorderlijk voor de persoonlijkheidsvorming en
de ontwikkeling van teamgeest. Jonge leerlingen
worden dicht bij huis geplaatst. Stagiairs van de
derde graad kunnen in Europa, de Verenigde
Staten of zelfs in Vietnam andere culturen ont-
dekken en hun taalvaardigheid verder ontwikke-

len.

Wij werken graag samen met :

De Meesterkoks van Belgi*

De Michelingids

Les Disciples dOAuguste Escoffier
Les Ztappes du bon gozt

Relais et Ch%octeaux

Tradition et QualitZ



Bijna alle leerlingen van Ter Duin
Naast de theoretische en de pr
dingen is het internaat de derd
waarop de school steunt.

In de horeca zijn een correcte |
goed voorkomen, hoffelijkheid
even belangrijk als de vakkennis

%

internaat
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Ook luisteren, voor je mening opkomen, vreug-

de en verdriet delen, enz... zijn attitudes die hier




als koken uw
passie IS



Via plaatsbemiddeling helpt de school de dui-
zenden afgestudeerden bij het uitbouwen van
hun toekomst. Ongeveer een vijfde is als zelf-

standige gevestigd. Het merendeel werkt in







Met degustaties, bedrijfsbezoeken en referaten biedt 7
Drankenkennis een sterk praktijkgerichte opleidintpt
sommelier.

Drie wijnreizen en het volgen van lessen in erkende Fra
wijninstituten optimaliseren nog de opgedane ken
Deze ervaring wordt vaak bekroond met prijzen in nation{

en internationale wedstrijden.

Het jaar wordt afgerond met een sommelierstage in berog
de sterrenrestaurants in binnen- en buitenland.

Om de wijnwereld vanaf de prille wortelvorming f{
begrijpen, heeft 7 BSO Drankenkennis bovendien zijn eif
wijngaard aangeplant.




wereldgastronomie
de wereld op ons b

De multiculturele samenleving, de toenemende mobilit
de bezorgdheid voor gezondheid, milieu en natuur Krijg
extra aandacht in 7 BSO Wereldgastronomie. Hier spq

e in op een nieuwe strekking in de gastronomie, waa
culinaire tradities uit verschillende continenten elkaar {
moeten.

Jongeren die dit jaar volgen, maken kennis met nie
ingredi‘nten, gerechten, dranken en bereidingswijzen
de Scandinavische, Italiaanse en Oosterse (Vietnal
Chinese, Japanse) gastronomie.

In een tijdsspanne van een jaar is het natuurlijk onmd
lijk om van de leerlingen specialisten te maken in al d

keukens. Horizonverruiming en het stimuleren van
creativiteit zijn onze hoofdbedoelingen.




\Voor sommige leerlingen is dit vuur reeds lang branden
de keuken is de plaats waar ze het waar zullen maken !
De aardbeienjam van mama, de zondagse taart van o
reeds als kind werden ze erdoor gefascineerd.

Het 79 jaar Specialiteitenrestaurant laat de leerlingen ke
maken met gastronomische producten van hoge kwalitei

Onder leiding van hun leraren bereiden zij culing
hoogstandjes. Zij bieden die aan in het Delvauxrestaurant
de vergelijking met toprestaurants gemakkelijk kan doorst




hotelonthaal :

klantgerichte
gastvrijheid

horeca waar .




efficI'nte
gastvriendelijkheid

zich als zelfstandig hotelbeheerder willen vestigen, krijgd
7 TSO Hotelbeheer wat zij nodig hebben. De opleiding
werkelijkheidsgetrouw en waardevol voor de persoonl
heidsvorming.

Referaten door beroepsmensen met jarenlange erva
bezoeken aan zeer verschillende horecabedrijven en ee
de realiteit ge‘nt project geven de leerlingen de nod
bagage om de concurrentie op de arbeidsmarkt aan te kun

Een stage als receptionist of beheerder en de uitwisseling

een Engelse hotelschool, geven de opleiding nog wat
allure.
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